
 

 
 

HAUBIS: ÖSTERREICHISCHE BROTKULTUR IN HÖCHSTER QUALITÄT! 

Handfeste Werte bilden seit über 100 Jahren die Basis für das Familienunternehmen in  
5. Generation aus Petzenkirchen, NÖ. 

Seit 1902 ist das Familienunternehmen Haubis wichtiger regionaler Arbeitgeber und hat sich 
der Tradition verpflichtet, die österreichische Backkultur zu bewahren und weiterzugeben. Dies 
gelingt mit bewährten Rezepturen, einem größtmöglichen Anteil an Handarbeit und mit 
ausgesuchten Zutaten: vor allem mit Getreide und Mehl aus Österreich! 

Mittlerweile zählen mehr als 1.100 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter zum 
Familienunternehmen, die Österreich und einige Nachbarländer mit ofenfrischem Brot und 
Gebäck versorgen. Die Kombination von moderner Technik mit traditionellen Handwerk lassen 
Haubis beeindruckende Stückzahlen erreichen. Durch den Einsatz regionaler Rohstoffe ist 
Haubis ein wichtiger Partner für die Landwirtschaft in Österreich. Strenge Qualitätskontrollen 
sichern die Zufriedenheit der Kunden und Bäckermeister vor Ort. 
 
Unsere handfeste Werte sind seit Anton Haubenberger I die Bäckereikonzession für seinen 
Vierkanthof erwirken konnte gleichgeblieben. Seither bilden sie die Basis unseres Tuns: 
 
WIR SIND EIN FAMILIENUNTERNEHMEN.  
Ein österreichisches, eigentümergeführtes Familienunternehmen – das hat in wirtschaftlichen 
Zeiten wie diesen Seltenheitswert. Dadurch können wir einerseits genau die Firmenstrategie 
verfolgen, die wir persönlich für richtig halten. Andererseits können wir mit unserem 
Handschlag für die Qualität unserer Produkte und für die engagierte Zusammenarbeit mit 
unseren Partnern stehen. 
 
WIR SIND TIEF IN UNSERER REGION VERWURZELT.  
Selbst wenn wir mittlerweile in ganz Österreich und sogar darüber hinaus präsent sind, 
vergessen wir nie, wo wir herkommen. Wir sind Mostviertler mit Leib und Seele. Darum 
unterstützen wir die Landwirte unserer Region durch den gezielten Rohstoffeinkauf in direkter 
Umgebung. Darüber hinaus geben unsere Produktionsstätten gut achthundert Menschen 
Arbeit bzw. eine fundierte Ausbildung. 
 
WIR SIND OFFEN FÜR NEUES.  
Unsere Wertschätzung für die Tradition unseres Handwerks lässt uns auch nach vorne 
schauen. Nicht nur, was die Entwicklung neuer Produkte betrifft. Im Laufe der Zeit haben wir 
viele Wege gefunden, über die wir unser gesammeltes Wissen mit Interessierten aller Bereiche 
teilen.  
Das Haubiversum – Die Brot-Erlebniswelt ist nur einer davon. 
 
  



 

 
 

Wir backen mit Begeisterung.  
 

16 Haubis Filialen in Niederösterreich und Oberösterreich tragen als  
„Botschafterinnen“ die Marke nach außen. 
 
Wie fühlt sich die Marke Haubis an? Welchen optischen Eindruck gibt sie? Wie riecht 
und – vor allem – wie schmeckt sie? Es gibt kaum einen besseren Ort als die Haubis 
Backstuben & Cafés, um unser Verständnis von Brotkultur mit allen Sinnen zu erleben. 
Gerade die neu gestalteten Standorte in Ybbs, Wieselburg und Amstetten sprechen 
uns aus der Seele: Sie sind großzügig geplant, bewusst leicht und luftig gestaltet und 
kombinieren Naturmaterialen mit klassischen Designelementen. 
 
Backstube und Café 
Wo immer möglich, kombinieren wir die Möglichkeit zum Einkaufen mit einem 
gemütlichen Sitzbereich zum Einkehren. Ansprechend geschlichtete Vitrinen mit 
perfekt gebackenem Brot und Gebäck sowie feinen Mehlspeisen signalisieren vom 
ersten Moment an, was unsere Gäste erwartet: ein kulinarisches Rundumerlebnis vom 
Feinsten! Mittlerweile legendär sind vor allem unsere Frühstücksvariationen von 
klassisch bis vegan. Sie sind bis in den Nachmittag hinein erhältlich und machen unsere 
Cafés zum beliebten Treffpunkt für anspruchsvolle Genießerinnen und Genießer. 
 
Haubiversum – Die Brot Erlebniswelt 
„Flaggschiff“ der Haubis Markenwelt ist, wie könnte es anders sein, das Haubiversum 
in Petzenkirchen. Es vereint unsere Brot-Erlebniswelt mit ihren spannenden 
Eindrücken in die Haubis Produktion mit einer vorbildlichen Verkaufs-Backstube und 
unterschiedlich bespielten gastronomischen Flächen. Busausflüge für Pensionistinnen 
und Pensionisten werden hier genauso erfolgreich abgewickelt wie ein liebevoll-
lehrreiches Animationsprogramm für Kinder. Dazu kommen (Stamm-)Gäste aus dem 
Umkreis, die das Haubiversum für einen schnellen Kaffee zwischendurch genauso 
schätzen wie für unser hausgemachtes Konditoreis oder einen Snack. 
 
  



 

 
 

Geschäftsführung: 
Anton Haubenberger, Geschäftsführung 
Toni Haubenberger, Aufsichtsratsvorsitzender 
 
Gründungsjahr: 1902 / Bäckerei & Konditorei 
 
Mitarbeiter:innen in der gesamten Haubis Gruppe: Über 1.100 / Rund 50 Lehrlinge in 
verschiedenen Lehrberufen. 
 
Standorte Produktion:  
Petzenkirchen NÖ (Stammwerk & Teiglingswerk) 
Wieselburg NÖ (Konditorei) 
St. Valentin NÖ (Pizza Produktion) 
Linz (Glutenfrei Produktion) 
Linz (Produktion Ring) 
Bad Goisern (Produktion SKG) 
 
Standorte Logistik: 
Poggersdorf KTN.  (Logistikzentrum) 
Baden NÖ (Logistikzentrum) 
Karlsdorf STMK. NÖ (Logistikzentrum) 
Salzburg SBG (Logistikzentrum) 
Radfeld TIROL (Logistikzentrum) 
 
Auszeichnungen: 
KUNUNU Top Company & Open Company 
Great Start! Great Place to Work® 
IFS Zertifizierung (Gehobenes Niveau) 
TOP Ausflugsziel in NÖ 
NÖ Tourismuspreis vom Land NÖ 
TOP Produkt in der Fachzeitschrift REGAL 
TOP Innovation in der Fachzeitschrift CASH 
AMA-Biosiegel und AMA-Gütesiegel 
EU Bio-Siegel 
RSPO – Mass Balance 
Cibus Trace 


